
■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
●ピンクの枠線…仕上がりのサイズ
●みどりの枠線…フチなし印刷にする場合、背景を伸ばす範囲

★★★ＰＤＦに変換して入稿される場合★★★

「表示」＞「スライドマスター」画面より色つきのガイド線を消してから変換
してください

冊子のデータ製作について

・ページ数は表紙も含めた数になります

・データは1Pごとでも 見開きでも ご入稿頂けます

※見開きの場合はページ順どおりにご作成くださ

い

・白紙のページがある場合は コメント欄にご指示

ください

お 買 い 求 め は https://www.matsudaisoba.co.jp/

を
使
用
し
た
３
種
類
が
登
場
。

北
海
道
産
小
麦
粉
・
国
産
そ
ば
粉
１
０
０
％

新
潟
県
の
田
舎
町
「松
代
」か
ら
お
届
け
し
ま
す
。

松
代
そ
ば
善
屋
の
お
便
り

丹
精
込
め
た
職
人
の
技

四
季
折
々
の
自
然
の
恵
み

善
屋
の
麺
は
、

お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

神
様
か
ら
の
贈
り
物
。

こ
れ
か
ら
も
元
気
で

《お申込み方法》 お電話・FAX・オンラインショップからお申込み下さい。

お電話での
ご注文

FAXでの
ご注文

ホームページ
でのご注文

0120-287-448
受付時間 9:00-17:00（土日祝を除く）

025-597-2539
専用用紙にご記入の上送付ください。

https://www.matsudaisoba.co.jp/
オンラインショップからお申込みいただけます。
QRコードを読み込んで携帯からもお申込みできます。

■お届け日指定 ご希望のお届け指定日にあわせて出荷が可能です。

■お届け時間帯指定 午前中（9時～12時）、14時～16時、16時～18時、18時～20時,19時～21時

■配送料金 およそ20kg毎に以下の送料が必要となります。

※お届け地域により配達日数が異なります。
余裕をもった指定日をご指定ください。

※一部地域（島しょ部など）では、お届け日時のご希望
に沿えない場合がございます。

天候や繁忙期の荷物集中、その他事情により、予告なしに
遅れる場合がございます。ご利用になられる日時の前日～
数日前のお届け日時をご指定いただく事をお勧め致します。
ご注文いただいた商品が、2個口以上になる場合、商品が
別々に届く場合がございます。

お買い上げ金額
（お届け先１件につき）

8,640¥
（
税
別
）
以上 送料無料

代金引換
手数料

送 料
配達地域

料 金

北海道

1,650円

北東北

1,210円

南東北

990円 990円

関東甲信越 北陸

990円

中部

990円

関西

1,100円

中国 四国 九州 沖縄及び離島

1,210円 1,210円 1,320円 別途ご相談

お支払い代金 （商品代・送料・手数料の合計）

手 数 料 330 円

～ 万円未満1

440 円

万円以上 ～     万円未満1 3

660 円

万円以上 ～      万円未満3 10 万円以上 ～      万円まで10 30

1,100円

※表記価格は、税込価格です。

配送について

●コンビニ・ゆうちょ銀行でのお支払い ●銀行振込 ●代金引換

払込取扱票（払込料金弊社負担）を商品に同梱または郵送
させていただきますので、到着後１週間以内にお近くのコン
ビニ、ゆうちょ銀行よりお支払手続きをお願い致します。

商品到着後１週間以内に、弊社指定口座宛にお振込
ください。※振込手数料はお客様負担でお振込いただ
きますようお願い申し上げます。

商品お届け時に配達ドライバーにお支払いください。
代金引換は別途手数料が必要となります。

お支払い

方法

おことわり
初回お取引に限り、お支払い方法は代金引換
（手数料弊社負担）とさせていただきます。

〒942-1526新潟県十日町市松代3652番地12

TEL 025-597-2556  FAX 025-597-2539



■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ 

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
●ピンクの枠線…仕上がりのサイズ
●みどりの枠線…フチなし印刷にする場合、背景を伸ばす範囲

★★★ ＰＤＦに変換して入稿される場合 ★★★

「表示」＞「スライドマスター」画面より色つきのガイド線を消してから変換
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ください

松
代
そ
ば
善
屋
の
麺
で

毎
日
元
気
い
っ
ぱ
い
。

新
潟
県
十
日
町
市
松
代
。

冬
景
色
の
棚
田
の
風
景
で
す
。
少
し
寒
い
で
す
が
、
晴
れ
た
日
は
幻
想
的
で

と
っ
て
も
き
れ
い
な
ん
で
す
よ
。
こ
う
し
た
自
然
豊
か
な
冬
の
雪
解
け
水
を

大
地
が
蓄
え
、
た
く
さ
ん
の
生
命
を
宿
し
て
い
ま
す
。

そ
ん
な
水
は
松
代
そ
ば
善
屋
の
命
と
い
っ
て
も
過
言
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

麺
を
作
り
続
け
て
７
０
余
年
。
ど
ん
な
に
景
色
が
変
わ
っ
て
も
、
ど
ん
な
に

歳
を
と
っ
て
も
麺
へ
の
情
熱
は
変
わ
ら
な
い
も
の
で
す
ね
。

い
つ
も
松
代
そ
ば
善
屋
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
い
て
本
当
に

あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
こ
う
し
て
お
便
り
を
お
出
し
し
た
の
も

日
頃
の
感
謝
を
お
伝
え
し
た
い
と
思
い
、
ご
案
内
し
た
次
第
で
す
。

私
は
昔
、
北
海
道
に
行
っ
た
時
の
こ
と
を
思
い
出
し
て
い
ま
す
。

本
当
に
北
海
道
は
「
で
っ
か
い
ど
う
」
で
し
た
。
延
々
と
ま
っ
す
ぐ
な
道
路
を

走
る
と
広
大
な
小
麦
畑
が
広
が
っ
て
い
ま
し
た
。
少
し
感
動
し
ま
し
た
ね
。

な
ん
だ
か
写
真
の
中
に
飛
び
込
ん
だ
み
た
い
で
、
年
甲
斐
も
な
く
は
し
ゃ
い
で

し
ま
っ
た
こ
と
を
思
い
出
し
ま
す
。
ふ
と
、
目
を
閉
じ
、
深
呼
吸
を
し
た
ら
、

や
っ
ぱ
り
蕎
麦
屋
で
す
ね
。
新
鮮
な
う
ど
ん
や
そ
う
め
ん
の
香
り
が

し
て
き
た
よ
う
で
、
と
っ
て
も
嬉
し
く
な
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
。

そ
ん
な
、
気
持
ち
を
皆
様
に
も
届
い
て
ほ
し
い
と
思
い
、
北
海
道
産
小
麦
粉

１
０
０
％
を
使
用
し
、
松
代
そ
ば
善
屋
が
長
年
培
っ
て
き
た
伝
統
製
法
と

組
み
合
わ
せ
る
こ
と
で
、
と
っ
て
も
お
い
し
い
麺
が
出
来
上
が
り
ま
し
た
。

ず
っ
と
忘
れ
る
こ
と
が
で
き
な
い
景
色
を
、
松
代
そ
ば
善
屋
を
愛
し
て

い
た
だ
い
て
い
る
お
客
様
に
も
お
届
け
し
よ
う
と
思
い
、
作
り
上
げ
ま
し
た
。

松
代
そ
ば
善
屋

関
谷 

則
雄

是
非
、
松
代
そ
ば
善
屋
の
麺
で
、
２
０
２
５
年
も

元
気
い
っ
ぱ
い
お
過
ご
し
下
さ
い
。

せ

き

や

の

り

お



■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ 

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
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ください

善
屋
の
そ
ば

国
産
小
麦
粉
・
国
産
そ
ば
粉
使
用

つ
く
り
続
け
て
７
０
余
年

国
産
そ
ば
粉
だ
か
ら
だ
せ
る
風
味
と
こ
し

大
切
な
方
が
喜
ぶ
「
ふ
る
さ
と
」
の
味

国
産
に
こ
だ
わ
っ
た
麺
は
、
長
時
間
感
想
製
法
で

丹
精
込
め
て
作
り
ま
し
た
。
風
味
を
活
か
し
、

の
ど
ご
し
や
歯
ご
た
え
を
追
求
し
ま
し
た
。

そ
し
て
、
独
自
の
黄
金
比
率
で
練
り
上
げ
た

蕎
麦
の
風
味
と
小
麦
の
甘
み
が
、
「
お
い
し
い
」
を

さ
ら
に
引
き
立
て
ま
す
。

大
切
な
方
へ
の
贈
り
物
に
も
重
宝
い
た
だ
け
る

魅
力
的
な
逸
品
が
で
き
ま
し
た
。

蕎麦の風味とのどごし。
麺職人が辿り着いた黄金比率。

24
人前

36
人前乾麺 乾麺

善屋のそば 善屋のそば

商品コード 内 容 量 価 格

HSB-08 ２７０g×８袋 ２,１６０円

８袋

（税抜                  円）２,０００

商品コード 内 容 量 価 格

HSB-12 ２７０g×１２袋 ３,２４０円

１２袋

（税抜                  円）３,０００



■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ 

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
●ピンクの枠線…仕上がりのサイズ
●みどりの枠線…フチなし印刷にする場合、背景を伸ばす範囲

★★★ ＰＤＦに変換して入稿される場合 ★★★
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ください

善
屋
の
そ
う
め
ん
北
海
道
産
小
麦
粉
１
０
０
％
使
用

北
海
道
産
小
麦
を
使
用
し
た

厳
選
素
材
と
職
人
の
技
が
つ
ま
っ
た
逸
品

極
細
麺
に
力
強
い
コ
シ
と
風
味

北
海
道
産
小
麦
粉
１
０
０
％
に
こ
だ
わ
っ
た

善
屋
の
そ
う
め
ん
。
麺
は
細
く
な
れ
ば
な
る
ほ
ど

繊
細
で
風
味
を
活
か
す
こ
と
が
難
し
く
な
り
ま
す
。

善
屋
の
麺
は
、
７
０
余
年
の
職
人
の
技
が
、

極
細
の
麺
に
風
味
と
力
強
い
コ
シ
を
宿
ら
せ
、

も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
で
さ
ら
に

お
い
し
い
そ
う
め
ん
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

ご
家
族
や
ご
贈
答
用
に
も
喜
ん
で

い
た
だ
け
る
逸
品
で
す
。

極細の素麺に宿る麺職人の技。
   善屋のもっちりしておいしいそうめん。

24
人前

36
人前乾麺 乾麺

善屋のそうめん 善屋のそうめん

商品コード 内 容 量 価 格

HS-08 ３００g×８袋 ２,１６０円

８袋

（税抜                  円）２,０００

商品コード 内 容 量 価 格

HS-12 ３００g×１２袋 ３,２４０円

１２袋

（税抜                  円）３,０００



■冊子：A4_見開き
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210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
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ください

善
屋
の
う
ど
ん
北
海
道
産
小
麦
粉
１
０
０
％
使
用

善
屋
の
も
ち
も
ち
し
た
麺

こ
だ
わ
り
ぬ
い
た
究
極
の
う
ど
ん

一
本
一
本
に
宿
る
美
味
し
さ

丹
精
込
め
た
風
味
と
コ
シ

つ
る
つ
る
も
ち
も
ち
の
善
屋
の
う
ど
ん
。

北
海
道
産
小
麦
粉
１
０
０
％
を
使
用
し
、
風
味
と

歯
ご
た
え
、
小
麦
の
甘
み
が
、
さ
ら
に

美
味
し
さ
を
引
き
立
て
ま
す
。
一
本
一
本
に

美
味
し
さ
を
凝
縮
し
、
麺
職
人
が
こ
だ
わ
り
抜
い
た

究
極
の
う
ど
ん
が
で
き
ま
し
た
。

ど
ん
な
時
で
も
一
口
食
べ
れ
ば
、
笑
顔
が

こ
ぼ
れ
る
逸
品
で
す
。
ご
家
族
や
ご
贈
答
用
に

ぜ
ひ
使
っ
て
ほ
し
い
自
慢
の
う
ど
ん
で
す
。

麺職人がこだわる風味と歯ごたえ。
長時間乾燥製法が生み出す自慢のうどん。

24
人前

36
人前乾麺 乾麺

善屋のうどん 善屋のうどん

商品コード 内 容 量 価 格

HU-08 ３００g×８袋 ２,１６０円

８袋

（税抜                  円）２,０００

商品コード 内 容 量 価 格

HU-12 ３００g×１２袋 ３,２４０円

１２袋

（税抜                  円）３,０００
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●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
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★★★ ＰＤＦに変換して入稿される場合 ★★★
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ください

十
割
そ
ば

食
塩
無
添
加
の
本
格
そ
ば

創
業
か
ら
愛
さ
れ
る
伝
統
の
味

き
そ
ば

松
代
そ
ば
と
言
え
ば
「き
そ
ば
」。

そ
ば
粉
と
小
麦
粉
を
海
藻(

ふ
の
り)

と
山
芋
で
つ
な
い
だ

伝
統
の
味
。
創
業
依
頼
変
わ
ら
ぬ
味
を
松
代
か
ら

全
国
に
親
し
ま
れ
る
逸
品
で
す
。

松
代
の
お
い
し
い

水

と
食

塩

も

つ
な

ぎ

も
使

わ
な
い
そ

ば
粉

だ
け

の
本

格

十
割
そ
ば
で
す
。

一
口
噛
む
ご
と
に

そ

ば
粉

の
香

り
が

鼻
を
ぬ
け
る
美
味
し

さ
。

ぜ
ひ
味
わ
っ
て
ほ
し
い
逸

品
で
す
。

十割そば

商品コード 内 容 量 価 格

JSB-3 ２１０g×３袋 １,７１６円

３袋

（税抜                  円）１,５８９

松代そば詰め合わせ

商品コード 内 容 量 価 格

KSB-5 ２００g×５袋 １,９４４円
（税抜                  円）１,８００

創業から愛される松代そば

（税抜                  円）３,５００
３,７８０円

（税抜                  円）６,２００

６,６９６円

KSB-10

KSB-20

２００g×１０袋

２００g×２０袋

乾麺

乾麺

乾麺

緑
茶
の
風
味
が
愛
さ
れ
る
逸
品

茶
そ
ば

緑
茶
を
砕
い
て
粉
末
に
し
た
緑
茶
粉
を
加
え
た
、
風
味
際
立
つ
茶
そ
ば
。

一
口
ご
と
に
昔
懐
か
し
い
緑
茶
の
香
り
が
美
味
し
さ
を
際
立
た
せ
ま
す
。

風
味
と
食
感
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

茶そば

CSB-8 ３００g×８袋 ２,５９２円
（税抜                  円）２,４００

商品コード 内 容 量 価 格

CSB-12 ３００g×１２袋 ３,８８８円
（税抜                  円）３,６００



■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ 

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
●ピンクの枠線…仕上がりのサイズ
●みどりの枠線…フチなし印刷にする場合、背景を伸ばす範囲

★★★ ＰＤＦに変換して入稿される場合 ★★★

「表示」＞「スライドマスター」画面より色つきのガイド線を消してから変換
してください

冊子のデータ製作について

・ページ数は表紙も含めた数になります

・データは1Pごとでも 見開きでも ご入稿頂けます

※見開きの場合はページ順どおりにご作成くださ

い

・白紙のページがある場合は コメント欄にご指示

ください

麺
匠
う
ど
ん

独
自
製
法
が
生
ん
だ
こ
し

麺
匠
そ
う
め
ん

匠
の
技
が
宿
る
極
細
麺

麺
職
人
が
こ
だ
わ
り

ぬ
い
た
う
ど
ん
。
つ
る

つ
る
し
こ
し
こ
の
麺
は

、
歯
ご
た
え
コ
シ
に
こ

だ
わ
っ
た
職
人
技
。

長
年
の
歳
月
を
か
け

完
成
し
た
自
慢
の
麺

で
す
。

極
細
の
麺
に
こ
だ
わ
っ
た

コ
シ
と
歯
ご
た
え
。
熟
成

を
見
極
め
た
匠
の
技
で
、

風
味
も
増
し
た
そ
う
め
ん

は
、
善
屋
自
慢
の
逸
品
で

す
。ぜ

ひ
お
楽
し
み
く
だ

さ
い
。

麺匠うどん

商品コード 内 容 量 価 格

MU-8 ３００g×８袋 ２,１６０円

８袋

（税抜                  円）２,０００

乾麺麺匠そうめん

商品コード 内 容 量 価 格

MS-8 ３００g×８袋 ２,１６０円

８袋

（税抜                  円）２,０００

乾麺



■冊子：A4_見開き
（ 紙のサイズ 420×297 mm  仕上がりサイズ 

210×297 mm ）

●水色の枠線……切れてはいけない要素（文字やロゴ等）をいれる範囲
●ピンクの枠線…仕上がりのサイズ
●みどりの枠線…フチなし印刷にする場合、背景を伸ばす範囲

★★★ ＰＤＦに変換して入稿される場合 ★★★

「表示」＞「スライドマスター」画面より色つきのガイド線を消してから変換
してください

冊子のデータ製作について

・ページ数は表紙も含めた数になります

・データは1Pごとでも 見開きでも ご入稿頂けます

※見開きの場合はページ順どおりにご作成くださ

い

・白紙のページがある場合は コメント欄にご指示

ください

が
選
ぶ

お
客
様
に
愛
さ
れ
続
け
る
逸
品
を

国産の小麦粉やそば粉にこだわった新商品。
善屋の麺職人が丹精込めた逸品です。
大人気のヨシヤセレクションをご贈答用に。

YOSHIYASELECTION２０２５

ギ
フ
ト
商
品

こ
だ
わ
り
ぬ
い
た
ス
ト
レ
ー
ト
つ
ゆ

香
り
豊
か
な
「
善
屋
そ
ば
つ
ゆ
」

善
屋
の
麺
に
は
善
屋
の
「め
ん
つ
ゆ
」
が
一
番
お
ス
ス
メ
で
す
。

本
醸
造
超
特
級
醤
油
、
宗
田
鰹
節
を
使
っ
た
風
味
豊
か
な
め
ん
つ
ゆ
で
す
。

そ
の
ま
ま
薄
め
ず
に
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

先
様
に
喜
ば
れ
る
「
新
潟
の
味
」
を
贈
り
物
に

ご
贈
答
用
に
セ
ッ
ト
商
品
も
お
得

商品コード 内 容 量 価 格

KSB-5 ２００g×５袋 １,９４４円
（税抜 円）１,８００

KSB-10 ２００g×１０袋 ３,７８０円
（税抜 円）３,５００

KSB-20 ２００g×２０袋 ６,６９６円
（税抜 円）６,２００

TH-09

へぎそば
２００g×２袋 １,４０４円

（税抜 円）１,３００

商品コード 内 容 量 価 格

そばつゆ
７０㎖×４袋

商品コード 内 容 量 価 格

YA20
へぎそば ３６０g×２袋

身近そば １００g×１袋

そばつゆ  ７０㎖×２袋

２,７００円
（税抜 円）２,５００

YA30
へぎそば ３６０g×４袋

身近そば １００g×１袋

そばつゆ  ７０㎖×４袋

３,７８０円
（税抜 円）３,５００

YA50
へぎそば ３６０g×６袋

身近そば １００g×２袋

そばつゆ  ７０㎖×６袋

５,９４０円
（税抜 円）５,５００

NR-V3

長岡しょうがらーめん ３０８g
新潟濃厚味噌らーめん ３０８g
新潟あっさり醤油らーめん ３００g
燕三条背油らーめん ３０２g
各１袋

２,２６８円
（税抜 円）２,１００

商品コード 内 容 量 価 格

NR-V2R

長岡しょうがらーめん ３０８g
新潟濃厚味噌らーめん ３０８g
新潟あっさり醤油らーめん ３００g
燕三条背油らーめん ３０２g
三条カレーらーめん ３４０g
各１袋

２,８０８円
（税抜 円）２,６００

商品コード 内 容 量 価 格

松代そば詰め合わせ
創業から愛される松代そば

乾麺

十日町名産へぎそば
新潟が生んだ伝統の味

乾麺（４人前つゆ付き）

乾麺雪国めん紀行
新潟の伝統の味「へぎそば」

乾麺にいがたの味新潟らーめん
らーめん王国新潟の味

乾麺新潟５大らーめん詰め合わせ
新潟５大らーめん

商品コード 内 容 量 価 格

HYS25-3

そうめん       ３６０g×１袋

うどん         ３００g×１袋

そば           ２７０g×１袋

そばつゆ   ７０㎖×５袋×２袋

２,２００円
（税抜 円）２,０００

そばつゆ

TYU-5 ７０㎖×５袋 ５４０円

５袋

（税抜              円）５００

商品コード 内 容 量 価 格

極
細
の
麺
は
、
北
海
道
産
小
麦
粉
を
使
っ
た
、

コ
シ
と
風
味
が
自
慢
で
す
。

国
産
小
麦
粉
と
そ
ば
粉
を
使
い
、
蕎
麦
の

風
味
香
る
美
味
し
さ
が
詰
ま
っ
た
逸
品
。

北
海
道
産
小
麦
粉
を
使
い
、
つ
る
も
ち
食
感
が

美
味
し
く
の
ど
越
し
が
自
慢
の
逸
品
。
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